
Otoño 2026/2027

NUESTRAS 
TARTAS Y POSTRES



3 - 4 h

3 h

4 h

5 h

CHOCOLATE DUBÁI

CARROT CAKE

NOVEDAD

3 - 4 h

4 h

RED VELVET

PISTACHOQUESO Y CARAMELO

LECHE MERENGADA

NOVEDAD NOVEDAD

NOVEDAD

14 por.24 cm. 1650 g. 

14 por.

14 por. 14 por.

14 por.24 cm.

24 cm. 24 cm.

23 cm.1400 g. 

1650 g. 1700 g. 

1100 g. 

€/por. aprox
€/ por. aprox

€/por. aprox €/por. aprox

€/por. aprox

€/por. aprox

2.14

2.14 1.97

2.14
1.91

1.42Ref. 34002887

Ref. 34002591 Ref. 34002462

Ref. 34002735

Ref. 34002885

Ref. 34002874

Bizcocho de cacao, relleno de crema de
pistacho kadayif y decorado con cobertura de
cacao y pistacho  natural.

Bizcocho de zanahoria relleno de crema de
queso y decorado con nueces.

Bizcocho relleno de crema de queso, mermelada de fresa y
frambuesa y decorado con escamas de chocolate blanco.

Bizcocho de pistacho, relleno de crema de
queso con pistacho y decorado con pistachos
naturales y crema de pistacho.

Queso horneado con caramelo y galleta.

Tarta semifría sabor leche merengada, con
base de galleta y decoración con canela.

14 por.24 cm. 1400 g. 

TARTAS
PRECORTADAS



4 - 6 h 3 - 4 h

7 h

4 - 5 h

FRESAS MANZANA PREMIUM

3 - 4 h 14 por.24 cm. 1400 g. 

14 por.24 cm. 1550 g. 

4 h12 por. 12 por.24 cm. 28 cm.1450 g. 2500 g. 

1410 g. 

MUERTE POR CHOCOLATE

FRUTASTARTA CREMA SPECULOOS

TARTA DE LA ABUELA

14 por.24 cm. 1650 g. 

€/por. aprox€/por. aprox

€/por. aprox €/por. aprox

€/por. aprox€/por. aprox

1.82

1.68 2.00

2.142.41

2.04Ref. 39000668

Ref. 39000063 Ref. 39000793

Ref. 34002737Ref. 34002471

Ref. 34002874

Bizcocho de cacao, crema de chocolate
decorado con chips de chocolate y crema de
chocolate.

Fresas naturales sobre queso y galleta. Capas de manzana fresca sobre crujiente masa
quebrada. 69% de fruta.

Selección de frutas frescas sobre chantilly y
base de pasta brisa.

Bizcocho relleno de crema Biscoff, con
cobertura de crema y trozos de galleta Biscoff.

A base de galleta, mousse de cacao y crema
pastelera.

14 por.24 cm.

RECETA RENOVADA

TARTAS
PRECORTADAS



4 h

30 min.

3 - 4 h

4 h

BOMBÓN CHOCOLATE Y AVELLANAS

QUESO CON ARÁNDANOS HORNEADALIMÓN

4 h 14 por.24 cm. 1800 g. 

14 por. 14 por.24 cm. 24 cm.1700 g. 1450 g. 

1400 g. 

950 g. 1100 g. 

COOKIES & CREAM

CRUJIENTE DE CHOCOLATE Y CARAMELO

CHOCOLATE BLANCO

3 h12 por. 14 por.28 cm. 23 cm.

€/por. aprox€/por. aprox

€/por. aprox €/por. aprox

€/por. aprox€/por. aprox

1.90

2.11 1.97

2.001.64

2.02Ref. 34002586

Ref. 39001124 Ref. 34002734

Ref. 34002352Ref. 34002736

Ref. 34002587

Bizcocho relleno y decorado con galletas OREO.

Tarta elaborada con harina de almendras,
caramelo y crema de cacao y avellanas.

Semifrío sabor a bombón a chocolate y avellana con
crujiente praliné de avellana.

Con arándanos enteros naturales.Semifrío de crema de limón con queso
PHILADELPHIA y Lemon Curd.

Bizcocho relleno de crema de queso y MILKYBAR con
cobertura y decoración de chocolate MILKYBAR.

14 por.24 cm.

Hecho con

TARTAS
PRECORTADAS



6 h 3 h

TIRAMISÚ

1 - 2 h 4 h1000 g. 1300 g. 

1400 g. 1100 g. 

4 h

TARTAS

TARTAS ENTERAS

MILHOJAS

QUESO GOURMET QUESO HORNEADA

12 por. 12 por. aprox.

12 por. aprox. 12 por. aprox.

22 cm. 24 cm.

35 x 10,5 cm. 38 x 12 cm.

€/por. aprox €/por. aprox

€/por. aprox €/por. aprox

2.19 1.65

1.39 1.53

Ref. 34002424 Ref. 39000075

Ref. 39000061 Ref. 39000062

Receta gourmet con 43% de queso y nata fresca.

Elaboración artesanal, con 14% de queso
mascarpone y bizcochos Savoiardi.

Finas capas de hojaldre con crema pastelera.

Con huevos, nata y queso fresco.
Personalizable.

PEANUT BUTTERPRECORTADA

€/por. aprox1.90Ref. 34002590

Bizcocho de chocolate, relleno de crema de
queso y mantequilla de cacahuete, decorado
con crema de chocolate, cacahuetes, avellanas
y caramelo.

14 por.24 cm. 1700 g. 



3 h

3 h

3 h

3 h

3 h

3 h

3 h

3 h

OREO PISTACHO KINDER

ROCHE CON
PROFITEROLES

una cuidadosa selección de tartas elaboradas para el canal
profesional con el sello de calidad de Diaz Food Solutions.

NUESTRA SELECCIÓN

TARTAS

BROWNIE 5 CHOCOLATES GALLETA MARÍA
QUESO TOCINO DE
CIELO Y PIÑONES

BROWNIE CON TOCINO
DE CIELO

€/por. aprox

€/por. aprox

€/por. aprox

€/por. aprox

€/por. aprox

€/por. aprox

€/por. aprox

€/por. aprox

1.25

1.45

1.25

1.35

1.25

1.25

1.25

1.25

Ref. 0110

Ref. 0115

Ref. 0122

Ref. 0126

Ref. 0125

Ref. 0112

Ref. 0117

Ref. 0114

14 por.

12 por.

14 por.

14 por.

14 por.

14 por.

14 por.

14 por.

1600 g. 

1000 g. 

1500 g. 

1400 g. 

1500 g. 

1400 g. 

1500 g. 

1400 g. 



2 h 3 h1100 g. 1250 g. 

4 h

POR ALBERT ADRIÁ
cake collection

12 por. 

€/por. aprox €/por. aprox1.46 1.38

14 por.26 cm. 1700 g. 

3 h 3 h1200 g. 1750 g. 

AMERICAN DARK CAKE TARTA DE MANZANA

TARTA DE QUESO AMERICAN CARROT CAKE

12 por.20 cm. 24 cm.
€/por. aprox €/por. aprox2.05 1.69Ref. 61584 Ref. 68732

Ref. 69742 Ref. 63840

Deliciosa crema de cacao dispuesta entre tres
capas de bizcocho de cacao y decorada con
hilos de crema de cacao.

CARROT CAKE SIN GLUTEN

€/por. aprox2.43Ref. 64897

Especial para tus clientes celiacos: con todo el
sabor de una tarta de zanahoria casera, pero sin
gluten ni cobertura lateral.

La perfecta combinación de ingredientes de alta
calidad y un horneado a alta temperatura, da como
resultado un exterior perfectamente caramelizado
respetando la cremosidad del interior.

Jugosas capas de bizcocho de zanahoria y
frutos secos. Rellena y decorada con crema
blanca e hilos de crema.

12 por. 12 por.24 cm. 24 cm.

Jugosa especialidad de rebosante manzana sobre una
sabrosa base con pasas sultana y un toque especial de
canela que contiene un concentrado nutritivo de
zanahoria y calabaza.

TARTAS PRECORTADAS



59 g./ud 2 h28 uds.

LINGOTES
PRECORTADOS

BROWNIE CON NUECES CARROT CAKE

SELVA TRUFA

MANZANA & MOUSSE DE CARAMELO

QUESO CON ARÁNDANOS SAN MARCOS

TIRAMISÚ

€/por. aprox0.57Ref. 34002732

€/por. aprox €/por. aprox

€/por. aprox €/por. aprox

0.57 0.57

0.57 0.57

Ref. 39000068 Ref. 39000065

Ref. 39000067 Ref. 39000066

€/por. aprox €/por. aprox0.57 0.57Ref. 39000069 Ref. 34002593

Bizcocho esponjoso con trozos de manzana, mousse
de caramelo y decorado con crumble de galleta.

Bizcocho relleno de queso fresco, nata y decorado
con mermelada de arándanos.

Clásica receta de bizcocho, nata y yema con una
elegante y atractiva presentación.

Bizcocho bañado en café, relleno enriquecido con
queso y cobertura de cacao puro.

Bizcocho de chocolate, relleno de trufa y cubierto de
crema y virutas de chocolate.

Esponjoso bizcocho de chocolate decorado con
nueces y crema de chocolate.

Jugoso bizcocho de zanahoria y crema de queso
decorado con nueces troceadas.

64 g./ud 2 h28 uds.

64 g./ud 2 h28 uds.

41 g./ud 2 h28 uds. 59 g./ud 2 h28 uds.

64 g./ud 2 h28 uds.

64 g./ud 2 h28 uds.



2 h34 cm. 1800 g. 

SAN MARCOS

TARTA DE QUESO

BIZCOCHO AL CACAO

BIZCOCHO

Ref. 16300

Ref.  66285

Ref. 66170

Ref. 65670

TIRAMISÚ
Ref. 16303

PLANCHAS

4 h35 cm.2 h34 cm. 1800 g. 

3 h28 cm. 1000 g. 4 h37 cm. 15x190 g. 

1700 g. 

12 por.



2 h12 por. 135 g. 2 h12 por. 135 g. 2 h12 por. 135 g. 2 h12 por. 135 g. 

2 h 2 h 2 h 2 h12x90g. 12x95g. 12x95g. 12x95g. 

3 h

3 h

50 uds. 

50 uds. 

QUESO / FRESA

CAPRICHO DE
PANNACOTTA DE TURRÓN

MOUSSE DE
PISTACHO

MOUSSE DE
FRUTAS DEL BOSQUE

BOMBÓN DE CHOCO Y
TOCINO DE CIELO

LECHE MERENGADA GALLETA LOTUS PISTACHO

€/por. aprox

€/por. aprox €/por. aprox €/por. aprox €/por. aprox

€/por. aprox €/por. aprox €/por. aprox2.10

1.56 1.39 1.64 1.56

2.10 2.10 2.10Ref. 00011

Ref. 0123 Ref. 0111 Ref. 0120 Ref. 0118

Ref. 00025 Ref. 00014 Ref. 00018

SURTIDO CANAPÉS SALADOS

SURTIDO REPOSTERÍA FRANCESA

€/uds. aprox

€/uds. aprox

0.43

0.30

Ref. 0127

Ref. 0113

REPOSTERÍA DULCE / SALADO

POSTRES INDIVIDUALES



85 g. 

90 g. 90 g. 

110 g. 

100 g. 90 g. 100 g. 

120 g. 

2 - 3 h 4 - 6 h

12h

3 - 4 h

NUEVO NUEVO NUEVO

12 uds.

TORRIJA BRIOCHE QUESO FUNDENTE COULANT BISCUIT 

COULANT 
LICOR IRLANDÉS

COULANT
CHOCOLATE BELGA

QUESO Y
CHOCOLATE

800 W.
30 s.

150 ºC
15 min.

200 W.
120-13 min.

200 W.
120-13 min.

150 ºC
15 min.

150 ºC
15 min.

200 ºC
12-13 min.

11,5 cm.800 W.
1 min.

800 W.
1 min.

800 - 900 W.
35 - 40 s.

400 W.
1 min.

150 ºC.
12 min.

€/por. aprox

€/por. aprox

€/por. aprox €/por. aprox

€/por. aprox

€/por. aprox

€/por. aprox

€/por. aprox

2.72

2.31

2.35 2.35

2.40

2.35

2.40

3.53

Ref. 34002424

Ref. 34000649

Ref. 34000862 Ref. 34000662

Ref. 34002873

Ref. 34002344

Ref. 34002873

Ref. 34002733

Receta gourmet con 43% de
queso y nata fresca.

Hecha con pan brioche.

Hecho con Baileys. Hecho con chocolate belga.

Tarta de queso individual estilo
donostiarra con pasta de turrón.

Con queso crema, huevo y
mantequilla.

Receta italiana con queso crema sabor a
pistacho y decorado de pistacho natural.

Hecho con galletas
caramelizadas especuloos.

12 uds.

15 uds.

8 uds.

8 uds.

QUESO DONOSTIARRA 
CON TURRÓN

TIRAMISÚ
PISTACHO

12 uds.

12 uds. 12 uds.

PASTELERÍA
MONOPORCIONES

800 - 900 W.
35 - 40 s.

800 - 900 W.
35 - 40 s.



100 g. 

PANCAKES
ESTILO AMERICANO

90 g. 

750 W.
1 min.

85 g. 

100 g. 100 g. 

76 g. 2 h12 uds.11,2 cm. 800 W.
1 min.

2 - 3 h

110 g. 

2 h 30 min. 18 uds.

GOFRE
BELGA

CREPE RELLENO DE
CHOCOLATE Y AVELLANAS

CREPE
ARTESANO

BROOKIE

200 ºC
4 min.

150 ºC
15 min.

180 ºC
4 min.

800 W.
30 s.

400 W.
1 min.

700 W.
15 s.

150 ºC.
12 min.

150 ºC.
12 min.

€/por. aprox

€/por. aprox €/por. aprox €/por. aprox

€/por. aprox

€/por. aprox2.72

2.31 2.31 2.31

2.35

2.40Ref. 34002424

Ref. 34000649 Ref. 34000649 Ref. 34000649

Ref. 34000862

Ref. 34002873 €/por. aprox2.40Ref. 34002873

Fusión de Brownie y Cookie.

Textura esponjosa y apariencia artesanal.

Brownie estilo americano con nueces. Hecha con mantequilla, con textura
esponjosa, para comer con cuchara.

10 bandejas x 2 uds./20 uds.

3 min.

15 uds.24 uds.

12 uds.

BROWNIE COOKIE

Textura esponjosa y apariencia artesanal. Crepe rellno de crema de chocolate y
avellanas. Rápido de regenerar. 

Servir templado.

Marcado artesanalmente. 30 cm de
diámetro. Neutro, para rellenar con

dulce o salado.

PASTELERÍA
MONOPORCIONES

150 ºC
10 min.

700 W.
45 s.

400 W.
30 s.

8 uds.

24 h





GRAN DAMA NATA

CAROLINA NATA GOURMET AL WHISKY HELADO BISCOFF

WHISKY MENÚ

GRAN DAMA WHISKY DE LA ABUELA

Ref. 311111361 Ref. 31011366

Ref. 310223008 Ref. 31020646 Ref. 31022308

Ref. 31011584 Ref. 31011353

8 por.

13 por.

2 x 8  por. 18 por.

6 - 7  por.

8 por.

8 por. 8 por.750 ml. 

300 ml. 

2 x 750 ml. 1800 ml. 

650 ml. 

1000 ml. 

820 ml. 750 ml. 

Postre helado premium elaborado con
capas de suave y crremoso helado,

combinadas con una deliciosa salsa
biscoff y una cobertura de crujientes

trozos de galleta biscoff.

Helado sabor a whisky, helado mantecado
y bizcocho sabor a whisky, decorado con

preparado de yema y crocanti.

Helado sabor a nata crujientes láminas
de cacao.

Tarta helada sabor nata, recubierta de
una capa de cacao

Helado mantecado y sabor a whisky con
yema de huevo.

Helado de cacao y sabor a galleta María
con crujientes láminas de cacao.

Helado mantecado y sabor a whisky con
yema de huevo.

CLÁSICA REDONDA
Helado de vainilla y de dulce de leche

con una capa de bizcocho. Con
crujientes bolas de galleta con

chocolate con leche.

NOVEDAD

TARTAS HELADAS



COMPARTIENDO
EXPERIENCIAS
Colaboramos con Europastry
Fryda desde 2017, compartiendo
su compromiso con la calidad y la
innovación en bollería, pastelería y
panadería para ofrecer soluciones
profesionales de confianza.

*Para más información pregunte a su
comercial de confianza



603 115 138

¿Quieres más soluciones para tu negocio?
Regístrate en nuestra lista de difusión de WhatsApp 

para recibir nuestras novedades y promociones.

@diazfoodsolutions

www.diazfoodsolutions

Socio distribuidor de: Nuestra garantía:

CERTIFICACIÓN
SISTEMAS DE GESTIÓN
DE LA CALIDAD


